
- ESTAS VACACIONES LLEVESE TODOS SUS PRODUCTOS ENVASADOS AL VACÍO -

SE LO PONEMOS MAS FÁCIL, HAGA SUS PEDIDOS POR WHATSAPP 633 605 595

jamoneshermanosescudero.comESTAMOS EN: ALFONSO XII, 43 - MÓSTOLES
HAGA SUS PEDIDOS AL 918 310 694 - Hermanosescudero2019@gmail.com

@hermanosescudero

TAMBIÉN PUEDE HACER SUS 
COMPRAS EN NUESTRA APP

 O f e r t a s  vá l i d a s  h a st a  e l  2 1  d e  J u n i o  d e l  2 0 2 6
N u e st r o  h o ra r i o  e s  d e  L u n e s  a  V i e r n e s  d e  1 0 h  a  1 4 h  y  t a r d e s  d e  1 7 h  a  2 0 h .   S á b a d o s  a b r i m o s  d e  1 0 h  a  1 4 h

ANTES 199€ ANTES 199€ ANTES 225€

Cheque Gourmet  - Restaurante Pass 
Ticket Restaurant -  Iberia card

AHORA PUEDES DISFRUTAR DE TODOS 
NUESTROS PRODUCTOS Y

PAGAR COMODAMENTE CON:  

NOVEDAD ESCUDERO

Jamón Cebo 
50% R.I. 
“Azuaga”  

Jamón Cebo 
50% R.I. 
“La Joya”  

Origen Extremadura Origen Jabugo

BRIDA BLANCA 
Raza Ibérica

BRIDA BLANCA 
Raza Ibérica

179
·€ PIEZA·

DE 7,5 A 8,5 KG 
32 MESES DE CURACIÓN

185
·€ PIEZA·

DE 7 A 8 KG 
32 MESES DE CURACIÓN

199
·€ PIEZA·

DE 7,5 A 8,5 KG 
34 MESES DE CURACIÓN

Envasamos nuestros jamones totalmente GRATIS (por encargo)
La mejor exposición y Variedad de Jamones en todo Móstoles

9.99
·€ UNIDAD·

Queso Fresco  
“Quesera de la Vera” 

750 G  
Origen Extremadura

Jamón Cebo 
50% R.I. 
“Finura Ibérica”  
Origen Guijuelo

BRIDA BLANCA 
Raza Ibérica

Envasamos nuestros jamones totalmente GRATIS al vacío por encargo (sobres de 150g)
La mejor exposición y Variedad de Jamones en todo Móstoles

Producto Recomendado

Producto Recomendado

Producto Recomendado

ANTES 399

Producto Recomendado

ANTES 499

Producto Recomendado

ANTES 560

Producto Recomendado

Producto Recomendado

Producto Recomendado

Producto Recomendado

49
·€ PIEZA·

DE 5 A 6 KG 
9 MESES DE CURACIÓN

79
·€ PIEZA·

DE 6 A 7 KG 
18 MESES DE CURACIÓN

299
·€ PIEZA·

DE 8,5 A 9,5 KG 
32 MESES DE CURACIÓN

379
·€ PIEZA·

DE 7,5 A 8,5 KG 
40 MESES DE CURACIÓN

250
·€ PIEZA·

DE 8 A 9 KG 
36 MESES DE CURACIÓN

449
·€ PIEZA·

DE 7,5 A 8,5 KG 
48 MESES DE CURACIÓN

270
·€ PIEZA·

DE 9 A 10 KG 
36 MESES DE CURACIÓN

499
·€ PIEZA·

DE 9 A 10 KG 
36 MESES DE CURACIÓN

129
·€ PIEZA·

DE 5 A 6 KG 
24 MESES DE CURACIÓN

90
·€ PIEZA·

DE 7 A 8 KG 
18 MESES DE CURACIÓN

139
·€ PIEZA·

DE 5 A 6 KG 
24 MESES DE CURACIÓN

149
·€ PIEZA·

DE 9 A 10 KG 
24 MESES DE CURACIÓN

Paleta Reserva 
Duroc 
“Campodulce”  

Jamón Reserva 
“Campodulce”  

Jamón Cebo Campo 
50% R.I. 

“Fisán”  

Jamón Bellota 
50% R.I. 

“La Joya”  

Jamón Cebo Campo 
50% R.I. 

“Estirpe Negra”  

Jamón Bellota 
100% R.I. 

“La Joya”  

Jamón Bellota 
100% R.I. 

“Fisán Alta Gastronomía”  

Jamón Cebo 
Campo 50% R.I. 

“La Joya”  

Paleta Cebo 
50% R.I. 
“Finura Ibérica”  

Jamón Bodega 
“Mariano 
Pascual”  

Paleta Cebo Campo 
50% R.I. 
“Juan Manuel”  

Jamón Duroc 
“Estirpe  
Serrana”  

Origen Zaragoza

Origen Zaragoza

Origen Guijuelo

Origen Jabugo Origen Jabugo

Origen Extremadura Origen Jabugo

Origen Guijuelo

Origen Guijuelo

Origen Guijuelo

Origen Guijuelo

Origen Extremadura

BRIDA VERDE 
Raza Ibérica

BRIDA VERDE 
Raza Ibérica

BRIDA VERDE 
Raza Ibérica

BRIDA VERDE 
Raza Ibérica

ETIQUETA  
ROJA 
50%

BRIDA ROJA 
Raza Ibérica

ETIQUETA  
NEGRA 
100%

ETIQUETA  
NEGRA 
100%

BRIDA NEGRA 
Raza Ibérica

BRIDA NEGRA 
Raza Ibérica

BRIDA BLANCA 
Raza Ibérica



Jamón Cebo 
50% R.I. 
“Juan Manuel”  

Origen Guijuelo 
32 Meses de curación
de 7 a 7,5 Kg Aprox.

175
·€ PIEZA·

BRIDA BLANCA 
Raza Ibérica

Uno de nuestros productos estrella, calidad y buen sabor

ANTES 199 €

Morcilla Patatera 
(Dulce o Picante) 
“Fernández” 350g   

Queso Oveja 
Semicurado 
“La Gaitana”   

Queso Oveja 
Curado 
“La Gaitana”   

Queso Oveja 
Semicurado 
“El Pastor”   

Queso Leche de vaca 
gouda black lemon 
“Basiron”   

Queso Oveja 
Curado 
“Disquesa”   

Chorizo Ibérico 
(Dulce o Picante) 
“Fernández” 300g   

Morcilla de Calabaza 
Ibérica 
(Dulce o Picante) 
“Jariza” 400g   

Cabecero de lomo 
Duroc 
“Jariza” POR TROZOS   

Lomo embuchado 
Duroc 
“Jariza” POR TROZOS   

3.50
·€ UD·

24.99
·€ KILO·

13.99
·€ KILO·

22.99
·€ KILO·

39.99
·€ KILO·

16.99
·€ KILO·

6.00
·€ UD·

5.00
·€ UD·

16.95
·€ KILO·

17.99
·€ KILO·

Origen 
Extremadura

Origen 
Zamora

Origen 
Manchego

Origen 
Manchego

Origen 
Holanda

Origen 
Zamora

Origen 
Extremadura

Origen 
Extremadura

Origen 
Extremadura

Origen 
Extremadura

SIEMPRE  APOSTANDO POR  LA  MÁX IMA CALIDAD

Los mejores lotes

49
· € LOTE ·

59
· € LOTE ·

69
· € LOTE ·

Lote Delicadeza

Lote Dulzura

Lote Escudero

1 Velita chorizo ibérico 250g “AZUAGA” 
1 Velita salchichón ibérico 250g “AZUAGA”
1 Cuña queso semicurado 450g “EL PASTOR”
1 Cuña queso curado 450g “EL PASTOR”
1 Yemas de espárragos “HUERTA DE LA VERA”
1 Pimiento de piquillo “HUERTA DE LA VERA” 
1 Corazones de alcachofa “HERM. ESCUDERO”
1 Botella vino tinto Joven “ACEÑA”
1 Botella vino blanco “MARQUES DE VIZHOJA”
1 Maletín cartón 

1
1
1

5 Sobres jamón cebo 100g/ud “BLÁZQUEZ”  
3 Sobres lomo cebo 100g/ud “BLÁZQUEZ”
 Velita chorizo ibérico 250g “AZUAGA” 
 Velita salchichón ibérico 250g “AZUAGA”
 Caja de cartón 

Lomo Cebo Campo 
“Estirpe Negra”  

Lomo Cebo Campo 
“Fisán”  

Lomo Bellota 50% 
“Juan Manuel”  

Lomo Cebo Campo 
“Juan Manuel”  

Lomo Bellota 100% 
“5 JOTAS”  

Origen Extremadura Origen Guijuelo

Origen Guijuelo

Origen Guijuelo

Origen Jabugo

54.95
·€ KILO·

54.95
·€ KILO·

64.99
·€ KILO·

56.95
·€ KILO·

89.99
·€ KILO·

POR PIEZAS POR PIEZAS

POR PIEZAS

POR PIEZAS

POR PIEZAS

ANTES 26,99 €/kgANTES 24,99 €/kg
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